Ramslokskapris

Innehdll: Ramslsk (50 g), havssalt, vingger*.
*ekologisk

Ursprung: Gotland. Frékapslar av vildvéxande rams-
16k plockas for hand p& Gotland. Vinggern ar svensk
appelcidervinager. Produkten féradlas i ett EU-god-
kant produktionskék under strikt hygieniska former.
Det garanterar rena, sakra och frstklassiga produk-
ter som inte oxideras eller forfars for tidigt.

Volym: 120 g (inklusive lag) och 450 g (exklusive lag).

Férpackning: 50 g i glasburk och 450 g i plastburk

med lock.

Framstéllning: Frokapslarna rensas far hand och 0
skéljs noga i rent vatten. Dérefter fermenteras de med
salt innan det laggs in i vindger och f&r mogna.

Hallbarhet: 1 &r vid forvaring 4-8 °C. Oppnad burk
hallbar minst 1 manad i kylskap.

Karaktar: Ramslékskaprisen har en kraftfull smak;
salta, syrliga, peppriga.

Passar till: Ramslokskapris passar bra till ratter inom
hégre matlagning dar sarpraglade, nordiska smaker
anvands. Sarskilt bra till feta ratter som flask, pota-
tisratter. Lyfter ocksé milda ratter och sallader till nya
hojder. Anvand ocksé lagen, t.ex. i salladsdressingen.
En underbar kombination &r en bra mozzarella, rams-
|6kskapris och bjérkolja.

Hogtorp gard foradlar smaken av det ororda. Fokus ligger
pa att utvinna rena smaker fran vilda vixter, bar och svamp.
Hela den egna marken ar EU ekologiskt certifierad och skots
ur ett hallbart mangfaldsperspektiv. Ravarorna véljs noga ut
och plockas for hand. Foradlingen av smaker sker varsamt
utan kemiska tillsatser.
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